
 
Locatie: Nijmegen​
Aantal uur per week: fulltime of parttime 
​
Medewerker bediening 
Stel je voor: een heerlijke zomermiddag in restaurant en stadsoase De Achtertuin. Het 
terras zit ramvol, de kannen sangria vliegen over de bar, de keukenbrigade draait op 
volle toeren en de gasten genieten volop. Midden in die gezellige chaos sta jij. Met een 
helicopterview, een glimlach op je gezicht en de volledige controle.  

Als medewerker bediening bij De Achtertuin ben jij hét gezicht van onze vloer en de 
sfeermaker voor onze gasten. 

Bij ons vind je een informele werksfeer waarin we wel samen de lat hoog leggen. Wij 
geloven in échte gastvrijheid, lokale producten (hallo Landgoed Doornik-zalm), goed 
eten, uitgebreide borrels en legendarische events. Denk bijvoorbeeld aan een drukke 
Bonanza Vrijdag met oesters, een intiem diner met seizoensgerechten of een drukke 
Bottomless Brunch. Jij zorgt er samen met je gezellige collega's voor dat het onze 
gasten aan niets ontbreekt. 

Ben jij die enthousiaste teamplayer die klaar is om te vlammen in de zonnigste 
achtertuin van Nijmegen? Dan zijn wij op zoek naar jou! 

Wat ga je doen?​
Geen dag is hetzelfde bij De Achtertuin. De ene dag draaien we een volle lunch en 
ontvangen we ’s avonds een bedrijfsuitje voor een BBQ. De andere dag zit het 
restaurant vol voor diner, gaan er honderden oesters over de bar of zijn we onderdeel 
van een event op het NYMA-terrein. In al die situaties zorg jij voor overzicht, tempo en 
een goede sfeer in het team. En natuurlijk sluiten we de dag af met een gezellig 
drankje aan de bar!  
​
Even op een rijtje: 

●​ Je begroet, ontvangt en serveert onze gasten; 
●​ Je bereidt zelf de bestelde drankjes en zorgt dat ieder gerecht op de juiste 

manier op tafel geserveerd wordt; 
●​ Je zorgt voor een gastvrije en vlotte service; 

 
Wie ben jij? 

●​ Een gastvrije en gedreven enthousiasteling met een horecahart; 
●​ Je bent ook in het weekend beschikbaar; 
●​ 0 - 2 jaar ervaring in een vergelijkbare functie; 
●​ Je bent niet bang voor vieze handen en/of hard werken; 
●​ Houdt het hoofd koel onder druk en/of stress; 
●​ Je bent veerkrachtig; 
●​ Beheerst de Nederlandse taal uitstekend; 
●​ Beheerst de Engelse taal goed; 
●​ Woonachtig in Nijmegen is een pré. 

 



Wat bieden wij? 
●​ Salaris conform de Horeca CAO; 
●​ Werken in een energiek en culinair bedrijf met leuke collega’s; 
●​ Periodieke trainingen om jezelf te blijven ontwikkelen; 
●​ Open en laagdrempelige cultuur; 
●​ Gratis toegang tot de evenementen van Studio Linksvoor; 
●​ Gezellige proefdiners en borrels. 

​
Enthousiast?​
Word jij hier enthousiast van? Stuur dan je motivatie (of een leuk filmpje!) en je CV 
t.a.v. Rody van Abel naar rody@achtertuin.nu. Wie weet proosten we snel op je 
nieuwe uitdaging! 🧡  
 
 


